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A. Nota de prezentare

Programa se adreseazd maistrilor instructori, candidati la concursul de obtinere a
gradului didactic I, in invatamantul preuniversitar.
adaptabilitate a maistrilor instructori la evolutia tehnica, tehnologica si economica in
domeniu.

Programa este orientatd pe evaluarea calitatii conceptiei didactice si a modalitatilor
prin care maistrul instructor pune elevii in situatii de Invatare eficientd, menite sa
conduca la formarea competentelor prevazute in standardele de pregatire profesionala.

Structura arborescenta si sistemul modular de organizare curriculara pentru
invatamantul tehnologic solicitd abordarea structurald a desfasurarii procesului de
invatdmant. Plecand de la ideea definitivarii si evaluarii competentelor necesare cadrului
didactic pentru desfasurarea unui proces instructiv — educativ eficient, programa vizeaza:

Competente specifice

1. Cunoasterea si aprofundarea de catre candidati a continuturilor stiintifice si
metodice de specialitate;

2. Operarea cu standarde de pregatire profesionald si programe scolare pentru
proiectarea unui demers didactic adaptat nivelului de invatamant, calificarii si
specificului clasei;

3. Proiectarea activitatilor de instruire practica — pregatire practica in concordanta cu

cerintele curriculumului si ale tehnologiei didactice moderne;

Aplicarea unor forme de management al clasei in functie de activitatea proiectata;

Organizarea si coordonarea activitatii de instruire — pregatire practica in atelierul

tehnologic scolar s1 la agentii economici in scopul formarii s§i dezvoltarii

competentelor specifice;

6. Selectarea si aplicarea metodelor de evaluare adecvate activitatii de instruire —

pregdtire practica;

Comunicarea eficienta cu partenerii in activitatea educationald;

8. Exploatarea aparatelor, instalatiilor si echipamentelor in conditiile respectarii
normelor de protectie si igiena muncii, PSI si protectia mediului inconjurator;

9. Respectarea normelor de calitate pentru desfasurarea proceselor, obtinerea
produselor si oferirea serviciilor;

10. Transmiterea in functie de particularitatile de varsta ale elevilor, a continuturilor
astfel incat sa dezvolte structuri operatorii, afective si atitudinale;

11. Stimularea potentialului fiecarui elev si dezvoltarea creativitatii.
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B. Continuturile programei

I. Teme de didactica generala si metodica activitatii de
instruire/pregatire practica

Componentele curriculumului scolar: curriculum national, planuri cadru, arii
curriculare, trunchi comun, discipline, module, standarde de pregatire
profesionala, programe scolare, manuale scolare, auxiliare curriculare.

2. Competente specifice meseriei: de cunoastere, de executie si sociale.
3. Tipuri de lectii specifice instruirii practice:

- lectia de transmitere de cunostinte;

- lectia de formare si dezvoltare a competentelor de executie;

- lectia de evaluare;

- lectia mixta;

- lectia vizita didactica.

4. Metode si procedee de predare — invatare adecvate instruirii/pregatirii practice.

5. Mijloace de Invatdmant specifice activitatii de instruire/pregatire practica.

6. Tehnici si forme de evaluare.

7. Documente necesare proiectarii didactice si activitdti de instruire/pregatire
practica in concordanta cu legislatia in vigoare

Bibliografie:
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1997.
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Il. Teme de specialitate

1. Controlul calitatii cerealelor

Norme de protectia muncii

Particularitati morfologice a cerealelor

Metode si procedee pentru prelevare a probelor
Echipamente pentru determinarea insusirilor cerealelor
Caracteristici organoleptice, fizico — chimice, biochimice si
microbiologice

e Receptia calitativa a produselor

2. Controlul calititii insusirilor plantelor textile
e Echipamente de protectie a muncii specifice laboratorului de controlul
calitatii produselor
Metode si procedee pentru prelevare a probelor
Insusirile care determina calitatea tulpinilor de in, cAnepa si a bumbacului
brut
Conditii tehnice de calitate a semintelor plantelor textile
Receptia calitativa, cantitativa si depozitarea plantelor textile

3. Controlul calitatii produselor plantelor radicinoase si tuberculifere
e Aparatura pentru determinarea insusirilor fizice, chimice si microbiologice
e Metode si procedee pentru prelevarea probelor
o Insusirile produselor ridicinoase si tuberculifere

4. Controlul calitatii produselor plantelor narcotice, aromatice si medicinale
e Masuri de prim ajutor in caz de accidente
e Insusirile tutunului, plantelor aromatice si medicinale
e Redactarea buletinelor de analiza

5. Controlul calitatii produselor horticole

Particularitdtile morfologice ale legumelor, fructelor si strugurilor

Metode si procedee pentru prelevarea probelor

Microbiologia materialului horticol, Insusiri de calitate a materialului
saditor horticol

Valoarea nutritiva si calitatea legumelor, fructelor si strugurilor
Transportul, pastrarea si depozitarea produselor horticole

Insusirile semintelor de legume destinate insamantarilor

6. Controlul calititii carnii
e C(lasificarea animalelor pentru carne (specie, greutate corporald, varsta,
grad de ameliorare)
e Transportul si receptia animalelor pentru carne
e Aparatura folosita pentru determinarea insusirilor carnii
e Metode si procedee pentru prelevarea probelor



e Insusiri organoleptice, fizice si microbiologice ale cirnii
e Redactarea buletinelor de analiza
7. Controlul calitatii laptelui
Compozitia chimica a laptelui si a produselor lactate
Microflora laptelui si a produselor lactate fermentate
Receptia laptelui si a produselor lactate fermentate
Aparatura folosita pentru determinarea insusirilor laptelui
Metode si procedee pentru prelevare a probelor
Insusiri organoleptice, fizico-chimice si microbiologice ale laptelui
Insusiri organoleptice, fizico-chimice si microbiologice a produselor
lactate fermentate
8. Controlul calititii oualor
e Compozitia chimica a oudlor
e Conservarea oudlor
e Receptia oudlor
e Insusirile organoleptice si fizice a ouilor
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